Z UM APERD:  Hobelkise vom Bngscehtlign
wmit frischer, hausgemachter Z upfi sFr. 10.—

Stmmentaler Trockenfleisch, walliser
Rohschinken, Hobelliise und frische Zupfi SFy, 14,—

Genitsedip® s mit versehiedenen Spssell sFr. 9,.—

Hausgemachte Blittertelg Schinkengipfell swe sFr. 2.—

cupli Prosecco mit Holundlerblittensirup sFr. #.50
KALTE Blattsalat mit Crolitons b Schitssell sFr. F50
VORSPEISEN:
Gewischter salat im Schitssell SFr. 9.—
Morcheltervine mit Salatbukett SFr, 12—
Geriiuchtes Forellenfilet mit Meerrettich-
schaum auf einem Salatbett SFr. 12—
SUPPEN: Kraftbrithe mit Gemiiseeinlage sFr. 6,50
Katrin® s Riteblisuppe sFr. #.50
WARME
VORSPEISEN:  Telgwaren je nach Saison SFr. 15—

Alle Preise verstehen sich pro Portion, inkl. 7,6 % Mwst,



UNSERE HAUPTGANGE:

Gewitrz-Splessli mit hausgewmachter Krliuterbutter, Fritchte -oder
Gqenwiisegarnitur und Pommes-frites, SFr.

Spaghetti Carbonara (Vegetarisch oder nach Rossberg-Art), SFr.
Ravioll geflillt mit stetnpilzen (hoffentlich) an einem RahmsBbssell.sFr.

Schweilns-steak vom Hals rassio mariniert, Gemiisebukett
wad bachnt Hirdopfelschnitz mit Sauervahm., SFr.

Spearribs, Folienkartoffel wmit Kriuterquark, gegrillter Maiskolben, sFr.

Saltimbocea vom Schwelns-Nierstitek, dazu et chitschtiges
Safranrisotto, und elne gelimpfte Tomate mit Kriiuterkruste. SFv.

Pferde Entrectte (aus Cannda oder den USA)an rassiger Pfeffersosse,
mit Trockenrels und quitesigem. SFr.

winzergeschnetzeltes von der Rinols-Huft mit Travben und Pilzen,
hausgemachte Spitzli, herbstliche Fritchte -und Gemiisegarnitur,  sFr,

Kalbsgeschnetzeltes vom Eckstitck mit chinusehpriger Rischti
und Miritgmiies, SFr.

ralbsschnitzell an feiner Pilzrahmsosse, breiti Ankiteigware,
Frichte und gemlise nach Satsown, SFr.

Filet-médaillon vom stmmentaler Rind a me nit Morchelspssell,

20,—

19.—

2L.—

29.—

20,—

32p~—

32,“""

Krokettll uno gmitesigs us em Pflanzblitz oder dr Tiefchiteltruehdi, sFr, 38,—

Haben Ste eine elgene lolee? Lassen Sie' s uns wissen, wewn tmmer msglich

versuchen wir auf thre witnsche einzugehen.

Selbstverstiindlich sind die Bellagen von thinewn fret wiihlbar, Der Prels

oes

Essens richtet sich nach dem Flelsch, Wir servieren Flelsch aus der Schwelz,

(ausser Pferdefleisch), wenn imwmer mbglich aus der Region,



DESSERT ' S... S0000000000 feinl

Chrigl” s Schwarzwiilderturti
Hausgemachte uarktorte
Coup Panmark mit VILLLLTTLILLTTTTLLLLLLLlel Schogglsossi
Zttronensorbet wmit Vooka
Z wetschgensorbet mit vieille Prune
Je elne Kugel vanille und Mocea Glacé mit Bailey s

Fruchtsalat mit Maraschine und em ni Tupf Nidli

lgleitl Ritelichirsehi us em Blndnerland mit
vawnille -und Zimmetglacé

warml Beerl mit vanille —und waldbeerglacé

Meriinggi wmit Rahm, vanille ~und Erdbeerglacé

Saisonal:

Elsbecher Romanoff mit Erdbeeren, vanille —unol Erdbeerglacé

vermicetles mit em nil Schuss Kirseh, vanille —unol Marroniclace,
Mertingobbrosmell und Nidli

SFr. .50

SFr. .50

s¥r, 10,—

s¥r, 10,—

SFr. 10.—

sFr. 10,—

SFr. 11.—

SFr. 11.—

s¥r, 11,—

sFr.11.—

s¥r, 11, —

SFr.11.—

Bel einlgen Desserts servieren wir thnen auch gerne halbe Portionen mit

sFr, 23,— Prelsnachlass,

wWir hoffen, dass Ste beim Durchstpbern dieser kleinen Lektitre
etwas fitr Ste glusehtiges gefunden haben, und freuen uns,
Ste schow bald bel uns auf dem Rossberg bewirten zu ditrfent

Christa Biihler und Katrin vigeli



